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(Paris) Paris aparece hoy como la capital mundial del chocolate con un salén dedicado a ese producto,
presentado por 240 expositores de 30 paises, incluidos empresas, artesanos, chocolateros, pasteleros y
productores de cacao.

Por Antonio Ronddn

“Las murallas del castillo” de este reinado abarcan unos 20 mil metros cuadrados, para dar espacio a un
evento que se estrendé en 1995.

Se espera que para esta ocasion unas 96 mil personas visiten las aromaticas y vistosas exposiciones en las
gue comparten espacio quienes ven nacer y crecer el cacao y quienes lo convierten en el exquisito
producto que acompana a tantas cosas en esta vida.

De hecho el salén se convierte durante sus cinco dias de duracién en un espacio para la venta, tanto del
producto habitual vinculado al cacao, como para la apreciacién y venta de obras de arte elaboradas a

partir de este singular producto.

Los estimados indican que las ventas podrian llegar a unos 106 euros por asistente al salén, cuando
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compra el 90 por ciento de los visitantes, en un pais donde el chocolate es todo un culto. Por eso, se
espera una venta minorista de unos nueve millones de euros.

Entre las representaciones francesas figuran casas y marcas como Vincent Guerlais, Chocolaterie Jacques
Bockel, Chocolaterie Guisabel, Chocolat Pailhasson, Comptoir du Cacao, Le Comptoir de Mathilde y
Ethiquable, junto a numerosos productores artesanales.

La edicién también cuenta con la participacién de grandes instituciones del sector, como la Academia
Francesa del Chocolate y la Confiteria, y la Confederacién de Chocolateros y Confiteros de Francia,
destacan los organizadores de la muestra.

América Latina tiene presencia a través de paises productores de cacao como Perd, Brasil y Ecuador. Este
Gltimo participa con la firma Cocoasupply, con PRO Ecuador, Cifec Ecuador y OCAE Ecuador, cuya

representante, Lorena Gmez, conversé con Prensa Latina.

“Estamos realmente en la cuna del chocolate. Nosotros hacemos importacién de cacao y aqui venimos
diferentes empresas de Ecuador para facilitar el ingreso de ese producto en Europa”, comenté.

Nosotros decimos que si el producto no esta en Europa no se vende y aqui creamos sinergia para hacer
que el mejor cacao del mundo se realice en esta region, declaré Gémez.

En el mundo solo el cinco por ciento del cacao es el del tipo fino de aroma, la variante de mas calidad del
orbe, y el 65 por ciento de esa variante viene de Ecuador, constato.
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