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Impulsan estrategia para consagrar
el sello de origen de |la papa chilota
e instaurar el Dia Nacional de |la
Papa
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El Consejo Regional de Los Lagos, INIA, ACHIPA y la Universidad de Los Lagos sellaron una
alianza clave para proteger y valorizar el patrimonio agricola, nutricional e histérico de este
tubérculo.

Con el firme objetivo de fortalecer la investigacidn, la innovacién y el reconocimiento de la papa como uno
de los principales patrimonios agricolas de Chile, se llev6 a cabo una relevante reunién de trabajo que
sienta las bases para una transformacién integral del sector agropecuario en la zona sur del pais.

El encuentro fue liderado por el consejero regional y presidente de la Comisién de Innovacién del Consejo
Regional de Los Lagos, Eduardo Parada, junto a representantes del Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (INIA Remehue), la Asociacién Chilena de la Papa (ACHIPA), la Universidad de Los Lagos y el
Departamento de Innovacién Regional del Gobierno Regional. Esta primera aproximacién busca saldar una
deuda histérica con el cultivo y potenciar su cadena de valor, informé prensa de INIA.
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Los stiper atributos de la papa nativa chilota

El sustento técnico de esta iniciativa radica en la extraordinaria biodiversidad y calidad del producto local.
Durante la instancia se destacaron datos cientificos que posicionan a la papa nativa en un estandar
superior:

 Biodiversidad unica: Se estima que en Chile existen mas de 300 genotipos distintos de papas
nativas originarias de Chiloé.

e Poder antioxidante: La mayoria de estas variedades posee entre 3 y 4 veces mas antioxidantes
que las papas comerciales tradicionales.

* Propiedades medicinales: Las variedades de pulpa purpura pueden superar en mds de 3 mil veces
el contenido de antocianinas de las papas de pulpa blanca.

e Mayor aporte energético: Tienen un contenido de materia seca de entre el 25% y 30%, lo que se
traduce en un aporte energético un 20% superior al de las variedades mejoradas comerciales.

e Factor territorial: Los suelos volcanicos y el clima de alta humedad de la Regién de Los Lagos son
determinantes clave en la concentracién de sus nutrientes y precursores de sabor.

Dos grandes metas: Sello de origen y efeméride nacional

La mesa de trabajo definié una hoja de ruta con dos prioridades claras: avanzar firmemente hacia una
denominacién de origen para la papa chilota y promover la creacién oficial del Dia Nacional de la Papa.
Ambas propuestas buscan relevar la importancia histérica, productiva y cultural de este alimento.

Eduardo Parada, presidente de la Comision de Innovacion del CORE:

“Hoy tuvimos una reunién con ACHIPA y distintos actores que forman parte de esta cruzada que hemos
asumido con mucho compromiso. Conversamos especialmente sobre el sello de origen de la papa chilota,
porque creemos que existe una deuda con este tubérculo que forma parte de la historia de nuestra regidn.
Lo mds importante es que establecimos pasos concretos para seguir avanzando y materializar estas
iniciativas”.

Por su parte, Ivette Acufia, presidenta de ACHIPA e investigadora de INIA Remehue, destacé la
incorporacion de la academia para robustecer el desarrollo tecnolégico del cultivo, mientras que Nicolas
Pizarro, director regional de INIA Remehue, recordé que la institucién lleva mas de 40 afios generando
conocimiento en el rubro: “Nuestro propdsito es entregar soluciones que respondan a las necesidades del
territorio, y este es un paso muy relevante”, apunté.
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Respaldo técnico y el rol global de Chile

Los antecedentes técnicos para la postulacidn al sello de origen ya estan sobre la mesa. El especialista en
mejoramiento genético de INIA, Manuel Mufioz, confirmé que se presenté la informacién recopilada que
sustentara la solicitud formal ante las autoridades competentes.

Finalmente, Julio Kalazich, director de ACHIPA y profesor de Agronomia de la Universidad de Los Lagos,
puso en perspectiva global la urgencia de este proyecto:

Julio Kalazich, académico de la Universidad de Los Lagos:

“La papa es el seqgundo alimento en importancia para Chile y el tercero a nivel mundial. Nuestro pais es el
centro de origen de la papa chilota, que hoy se cultiva en gran parte del mundo. Contar con un Dia
Nacional permitira relevar este patrimonio, fomentar su consumo y contribuir a mejorar la calidad de vida
de los productores. Ahora corresponde sequir sumando apoyos en el dmbito politico para concretar esta
iniciativa”.
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